68 D. Rotaacker und J. VogeL:

Bei einem groBen Teil der Nachkommenschaften
mit triploider Chromosomenzahl sind die Chromo-
somen dinn und schlecht fiarbbar, was als Symptom
einer Strahlenschidigung angesehen werden kann.

Literature

1. Crousg, H. V.: X-ray breakage of lily chromosomes
at first meiotic metaphase. Science 119, 485—487 (1954).
—=2. Crouse, H.V.: Irradiation of condensed meiotic
chromosomes in Lilium longiflorum. Chromosoma 12,
190—214 (1961). — 3. Davipsow, D.: Mechanisms of
reorganisation and cell repopulation in meristems in roots
of Vicia faba following irradiation and colchicine. Chro-
mosoma 12, 484—504 (1961). — 4. DEUFEL, J.: Investi-
gations into the influence of chemicals and X-rays on
mitosis of Vicia faba. Chromosoma 4, 239—272 (1951).—
5. Gimesi, N.: The double breakage of spindle fibre.
Acta Bot. Hung. 1, 27—35 (1954). — 6. Gimes1, N.: Stu-
dies in the field of cytology. Bot. Koézl. 45, 193—198
{1954). — 7. Hague, A.: The irradiation of meiosis in
Tyvadescantia. Heredity, Suppl. 6, 57—75 (1953). —
8. Kurnig, E.: Verwendung von haploiden Fruchtzwil-
lingen bei der Ziichtung von Sonnenblumen. Kisérletiigyi
Kozl. 54 (A), 1—18 (1962). — 9. Lra, D. E.: Actions of

Der Ziichier

radiations on living cells. ILondon: Cambridge Univ.
Press 1955. — 10. Lewis, D.: Production of polyploidy
by colchicine and X-rays. Nature 167, 891—892 (1951). —
11, Mitra, S.: Effects of X-rays on chromosomes of
Lilium longiflovum during meiosis. Genetics 43, 771—780
(1958). — 12. Newcoueg, H. B.: The action of X-rays on
the cell. I. The chromosome variable. Jour. Genet. 43,
145—171 (1942). — 13. RieGEg, R., and A. MicuarL1s:
Comparative examinations on distribution of breakages
of chromosome sets in Vicia faba L. induced by different

mutagens. Chromosoma 10, 163—178 (1959). — 14.
Sax, K.: The effect of X-rays on chromosome structure.
Jour. Cell. Comp. Physiol. 35, 71-—81 (1950). — 15.

Sax, K., and E. D. Kine: An X-ray analysis of chromo-
some duplication. Proc. Nat. Acad. Sci. 41, 150—155
(1955). — 16. Swanson, C. P.: Differential sensitivity of
prophase pollen tube chromosome to X-rays and ultra-

violet radiation. Jour. Gen. Physiol. 26, 485-—494
(1943). — 17. Tuopavy, J.M.: The effect of ionizing
radiations on the broad bean root. Brit. Journ. Radiol. 24,
572—576, 622—628 (1951). — 18. Wirson, G. B., and

A. R. Sparrow: Configurations resulting from isochro-
matid and iso-subchromatid unions after meiotic and
mitotic prophase irradiations. Chromosoma 11, 229—244
(1960).
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der Landwirtschaftswissenschaften zu Berlin

Rohverfarbungsuntersuchungen an bekannten Sorten und
aussichtsreichen Kartoffelzuchtstimmen der DDR

Von D. ROTHACKER und J. VOGEL

Sowohl bei Speisekartoffeln als auch bei Industrie-
kartoffeln ist die Rohverfirbung des Fleisches nach
dem Schillen, Schneiden, Reiben usw. eine uner-
wiinschte Eigenschaft. Uber die vermutlichen chemi-
schen Ursachen dieser Erscheinung liegen verschie-
dene Arbeiten vor (vgl. SCHREIBER 1901, dort weitere
Literatur). Mit Hilfe chemischer Mittel kénnen zwar
die Verfarbung verhindert bzw. verfirbte Kartoffeln
gebleicht werden, doch diirfen diese in vielen euro-
péischen Liandern wegen der geltenden Lebensmittel-
gesetze nicht angewendet werden.

Die Kartoffelziichtung hat sich u. E. bisher noch
relativ wenig mit der Aufgabe befalt, nicht oder nur
gering verfirbende Sorten zu schaffen, obwohl
SCHMALFUSS (1938), SCHMALFUSS, STELZNER und
KRONER (1938), SCHMALFUSS und STELZNER (1942)
und neuerdings auch FirBAS (1961) und ROTHACKER
(1962z) Dereits ein umfangreiches Material an S. fube-
rosum-Sorten sowie wilder und kultivierter mittel-
und siidamerikanischer Arten auf ihre Rohverfirbung
untersucht haben und Unterschiede bei den verschie-
denen Formen feststellen konnten.

Die dringende Forderung nach Kartoffeln ohne
oder mit nur geringer Rohverfirbung ergibt sich aus
der zunehmenden Spezialisierung und den stidndig
steigenden Qualitdtsanspriichen bei der Kartoffelver-
wertung und -veredelung. Zum Beispiel wird der
Verkauf geschilter roher Speisekartoffeln nur dann
an Umfang zunehmen, wenn sie bis zum Kochen ohne
bedeutende Qualititsminderung und ohne zu ver-
farben aufbewahrt werden kénnen. Auch die Stirke-
industrie wiirde nicht verfirbende, stdrkereiche Kar-
toffelsorten vorrangig verarbeiten, weil sie aus diesen
Stirke noch besserer Qualitit bei geringerem Pro-

duktionsaufwand gewinnen koénnte. Ebenfalls sind
die Produzenten anderer Speisekartoffel-Veredelungs-
produkte daran interessiert.

Versuchsmaterial

Im Dezember 1961 priiften wir in GroB-Liisewitz
insgesamt 28 Sorten und Kartoffelzuchtstimme mit-
telfrither bis spdter Reifezeit aus der Ernte 1961
(Tab. 1). Da wir bel anderen Untersuchungen nach-
weisen konnten, daB an gekochten Kartoffeln die
Verfarbungsintensitit u.a. durch die Herkunft modi-
fiziert wird (M6LLER und VOGEL 1961, VOGEL 1961},
wurden alle Sorten von jeweils 3 Herkiinften mit
unterschiedlichem Boden gepriift, und zwar aus
Bernburg (Lé8boden), Grof-Liisewitz (sandiger Lehm-
boden) und Wentow (Sandboden).

Das gepriifte Material war an diesen Versuchsorten
aus einheitlichem, gesundem Pflanzgut bei anndhernd
gleichen Xulturbedingungen aufgewachsen. Nach
der Ernte wurde es in GroB-Liisewitz bis zur Durch-
fithrung der Untersuchungen unter einheitlichen Be-
dingungen gelagert.

Versuchsmethodik
a) Vorversuche

Bisher versuchten wir, die Rohverfarbung mit ver-
schiedenen Methoden zu bestimmen. Das einfachste
Verfahren bestand darin, die Kartoffeln zu schilen,
vom Kronen- zum Nabelende zu teilen und in Glas-
schalen auszulegen. Daraufhin verfarbten sich die
Schnittflichen, und die Intensitit der Verfarbung
wurde nach 4 Stunden visuell mittels einer von
HAaNSEN entwickelten Farbskala eingestuft, die
eigentlich zum Messen der Verfirbung an gekochten
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Knollen vorgesehen ist. Auch am
Reibsel roher Kartoffeln stellten
wir Unterschiede in der Verfirbung
fest, die ebenfalls visuell bestimmt
worden waren ({ROTHACKER und
VOGEL 1660). Weiterhin versuchten
wir, die Verfairbung am Prefsaft
roher Kartoffeln mit Hilfe eines
Photometers objektiv zu messen.
Dieses Verfahren war auBerordent-
lich zeitaufwendig und bereitete
aullerdem methodische Schwierig-
keiten.

WEGNER (1957) ermittelte den
Verfarbungsgrad mit einem Leuko-
meter. Wir haben jedoch selbst noch
keine Erfahrungen iiber die Eig-
nung dieses Gerdtes fiir Serien-
untersuchungen sammeln kénnen.

Die Erkenntnisse aus diesen und
anderen Untersuchungen — deren
Ergebnisse nicht niher behandelt
werden sollen — lielen das im fol-
genden angegebene Untersuchungs-
und Bewertungsverfahren unter
den gegebenen Umstdnden fir
unsere Fragestellung am geeignet-
sten erscheinen.

b) Angewendete
Untersuchungsmethode

Die gezogenen Muster der ver-
schiedenen Sorten und Anbauorte
wurden unter Decknummern ge-
priift, um eine moglichst objektive
Bonitierung zu gewihrleisten. Der
eigentliche Verfirbungstest wurde
nach der von ROTHACKER (im Druck)
beschriebenen Methode durchge-
fithrt. Das Verfahren beruht auf
der Gewinnung von Rohsaft aus
einer Mischprobe mehrerer geschil-
ter Knollen und dem Versetzen des
Saftes mit 0,5—1%iger H,0,-L6-
sung. Es wird der frisch gewonnene
Saft mittels einer 10 Verfirbungs-
stufen umfassenden Farbskala von
Haxnsex in die jeweilige Stufe ein-
gruppiert, und nach einigen Stun-
den — maximal 24 -— wird mit
derselben Farbskala die Endver-
farbungsstufe festgelegt. Zur Be-
wertung werden dann die Endver-
tarbungsstufe und das Verfirbungs-
intervall — das ist die zahlenmaBige
Differenz zwischen der Anfangs-
bonitur und der Endbonitur — zu
der jeweiligen Bonititsklasse zu-
sammengefalt.

Es zeigte sich dabei, daB die zum
Messen der Verfirbung gekochter
Knollen in 3 Grundfarben ange-
fertigten Tafeln nicht véllig mit den
Farbwerten des Rohsaftes iiber-
einstimmten. Entsprechend dem

Evgebnisse dev Uniersuchungen iiber Rohverfarbung des Prefsaftes, grubpiert nach Sovien und Anbauorten.

Tabelle 1.

Mittel der drei Anbauorte

Rohverfarbungsuntersuchungen an bekannten Sorten u. aussichtsreichen Karoffelzuchtstimmen

69

. |
£5d manmuo ey snwogmoy man~owmowenn
555 SEFHATATRS BO BT RAFF 0 T IAS O 0K
:/)-.hﬂ o e e e e = H ™o o= = - oo e = = H A
‘ég = i
g8 b s
22| PESEREPERSS BRERpEREr prbrberRES
[e4]
N’.OO_\I\ OOWN

Intervall

N N0
+ T+ o

00 WS I 0
TN O F A B

Eundstufe

NN ININ0 N oe]
NO O on BN s

N OO0 N o~
O N0 N0 NO

N MO 00 DN
O NSNS0 0 N

Wentow

Intervall

+ NG A TN AN AN

F @+ <+

$5 ] nwnooomann gomnmn vt ¥00 mTng e
Eﬁc\ T TN NN ot T+ttt on N0 N 0 ) <RI
m’&D o A o = N ™ o o o o o o o o o o o e e
o

=) S et
2m

= bt b Pt

I T e= =TS = TN N -t =
m

o RTaRa} Ln} wy ) wy 1'e) wy iy

VO RN FA M 0

Endstufe

O 0 NO O F s

w0 1wy v
O N0 SO S N0

n gl
QO N NN IVO O 1y

GroB-Lisewitz

.
£3 n¥oo¥nnnon oMmYYTYo an Antaanowao
5N AFVBBFBTO T B0 FFC FFF 6 FRTGS SR EB G
& w0 B IR B I B I R o o o A o e L R ]
é?& =
24 > e >
25| bepBeTRERE PEERERrs pRebbpsBRE
&

wy wy iy vy LigR's] uwy vy wy L) wy

Intcrvall

TN RO &

<+ ¥+ MDA+

N BN IR NG A m e

Endstufc

Ll UsRip] iy
WO 1N INO INO N

Lal'sl wy wy wy
DS DN DS IS DN00 100 1Ny

Starke-
gehalt
%

RO AROO LG F0 +0 Q@ Iy Mo e O ¢
FTEFTOINFO F0E O BING O B GBS w S O o
oA oA A o e e e Rl B B S T ] r-iHHv-(HHHHHH
&,
I 2 —d =i — b
=8 Pt G- B P — =
4 e P A Sl A s> mes H>>>>>>EHH
5 m
o
=
ol
© 3
m E 10 0o n 1 ) "y )
‘E’ oottt TN o on N N MO OO TNNO NN
5
o
3 .
a AR 0o N9 00 0 b 0
E O VOOV AINININT 1O NNV 00O N0 QO N0 11D
= . :
3 [
> < 22312233212z 8*:::::_: 22222212202
b= g = @
3
&
g3
‘gg Fa o0 e
R <+ N AN
< a1 -~ HASS
3w — ] \ﬂ-a I~ b~ Pull o)t
3. = Qa9 e Pl
2E T B 00y g o< 4 o
8.2 =2 B & S444 «T = dd "o «8% Vg
& n  Hogeo™w . S§82 dgnin &5 ST RggT 0
w,M..Cim‘v_.ghD . .8 == 8 Buo .. o =2M RHEdd=m .
CEEBEEEALE 25535324 TESWLEEESY
= RS o.S5RE.R : S QR B @ Q,0,08:3
ARREEL A <<0Zunde OS0Gons A4



70 D. Rotsacker und J. VoceL:

Charakterisievung der Bonitdtsklassen.

P
I (sehr gut bis gut} 1/o, 2jo, 3/o, 4fo, 2/1, 3/1,
IT (gut — mittel) DA
gut — mitte 4/2, 4/3, 5/1, 5/2
IIT (mittel) 5/3, 5/4 ’
IV (schlecht) 6/1, 6/2, 6/3, 6/4
V ({sehr schlecht) 7/1—6, 8/1—7

Grundfarbton des Rohsaftes wurde die jeweilige fiir
diese Farbwerte am nichsten stehende der drei zur
Auswahl stehenden Skalen verwendet. Es waren
dies:

Rohverfarbung \ verwendete Skala

weill — grau well
hellgelb — braunlicher Anflug hellgelb
gelb, tiefgelb, braunlich, rotlich gelb

Bei einiger Ubung konnte die Verfirbung des Roh-

Der Zichter

Im Mittel der drei Herkiinfte samtlicher Sorten 1aB3t
sich eine Endverfirbungsstufe von 6,4 und ein Ver-
farbungsintervall von 4,1 errechnen. Diese Werte
geben fiir simtliche Sorten gerade noch die Bonitits-
klasse IV (schlecht).

2. EinfluB 6kologischer Faktoren
am Anbauort auf die Rohverfdrbung

Zur Prizfung dieses Problemswurde eine varianzana-
lytische Auswertung der Bonitierungswerte der ver-
schiedenen Sorten und Anbauorte vorgenommen.
Der Vergleich der Mittelwerte fiir Anfangsverfdr-
bung, Verfirbungsintervall und Endverfirbung zwi-
schen den Anbauorten Bernburg, GroB-Litsewitz und
Wentow ist in Tabelle 2 dargestellt.

Wenn auch hinsichtlich der Anfangsfarbstufe eine
Differenz zwischen Wentow und den anderen beiden
Anbauorten besteht, 1463t sich diese nicht statistisch
sichern. Auch im Verfirbungsintervall und der End-
verfirbungsstufe bestehen geringe Unterschiede zwi-

saftes mit weitgehender Sicherheit in die jeweilige schen dem Material der drei Anbauorte. Nur zwi-

Bonitierungsklasse ein-

gestuftuwerd_en. Eswird Tabelle 2. Rohvesfirbung — Statistische Sichevung dev Diffevenzewn vevschiedener

aber fir die Zukunft Bonitievungswerte von den Anbauovien Bernburg, GvofB-Lisewitz und Wentow.

zweckmiBig sein, spe-

zielle Farbtafeln fur 74 veraleichende Versuch . o =

die Rohsaftverférbung u vergleichende Versuchsorte énfanggarbstug* V_erfarblglgsmtervall Egdverfaibungsstufe
X X x X D# X x D*

zu entwickeln.

Die Abhiingigkeit der gerngurg : %oﬁéLﬁsewitz 2,2:22 O 3,9:4,3 0,4 6,1:6,6 o0,5%
Intensiti h- ernburg : Wentow 2,2 :2,5 0,3 3,0:39 o 6,1:6,4 0,3
Saftverfértbur(liger R\?on GroB-Liisewitz : Bernburg 2,2 2,5 0,3 4,3:3,9 0,4 6,6 :6,4 0,2
dem  Untersuchungs- *GD=5% =045 GD=1%=060 GD=o0.1% =077
zeitpunkt, der Lage- : ’

rungsdauer und Lagerungsart wurde in umseren
Untersuchungen nicht erfalt, mufl aber in Zukunft
ebenfalls beriicksichtigt werden, weil eigene Tast-
versuche bereits zeigten, daB diese Faktoren die
Rohverfirbungswerte wesentlich modifizieren konnen.

Untersuchungsergebnisse

1. Allgemeine Beurteilung der Sorten und
Stimme hinsichtlich der ,Rohverfiarbung"

Aus der Tabelle 1 sind die Werte fiir die Verfir-
bung des PreBsaftes der einzelnen Proben, getrennt
nach ihrer Herkunft unter Berticksichtigung ihres
Stirkegehaltes, aufgefithrt. Die Sorten sind entspre-
chend ihrer Endverfirbung und des Verfarbungs-
intervalles — wie bereits vorher erldutert — mit den
Bonititsklassen von [—V gekennzeichnet worden.

Von den 28 gepriiften Sorten und Stimmen konn-
ten nur die Sorte Pirat in Rang II und die Zucht-
stimme Liisewitz 51.58/24, Lindenhof 2219/52,
Biirs 1232/33 und Lisewitz 56.229/23* in Rang III
eingestuft werden. Die Sorte Pirat war bei allen drei
Herkiinften dhnlich gut und solite deshalb bei wei-
teren Untersuchungen besonders beachtet werden.

Im Mittel der Ergebnisse simtlicher drei Anbauorte
gruppieren sich die Sorten wie folgt in die einzelnen
Klassen: keine Sorte in Klasse I

1 Sorte in Klasse 11
3 Sorten in Klasse I1I
8 Sorten in Klasse IV
16 Sorten in Klasse V.
* In spiteren Untersuchungen erwies sich der Stamm

56.220/23 hinsichtlich der Verfirbungstendenz der‘;Sorte_

Pirat iiberlegen.

schen Endverfarbung GroB-Liisewitz und Bernburg
besteht eine schwach gesicherte Differenz.

Aus diesen Untersuchungen kann gefolgert werden,
dafBl die in den drei Anbauorten unterschiedlichen
okologischen Bedingungen nur von geringem Einfluf3
auf die Modifizierung der Rohverfarbungswerte
waren.

3. Rohverfarbung in Beziehung
zum Stdrkegehalt

Tabelle 3. Mitilevey Stivkegehalt in %, fiir die Sorien
der eingelnen Reifegruppen, getvennt nach dev Hevkunfi.

. Herkunft
Reifegruppe Bernburg l GroB-Lusewitz | Wentow
|
mittelfrith 15,6 15,0 14,6
mittelspit 16,0 15,1 ‘ 14,1
spat 17,8 | 16,3 | 15,2
% 16,5 15,5 14,6

Die Starkeindustrie ist an der Verarbeitung stdrke-
reicher Sorten mit geringer Rohverfirbung inter-
essiert. Wie aus Tabelle 3 ersichtlich ist, bestehen
zwischen den drei Anbauorten im Mittel simtlicher
Sorten Unterschiede im Stidrkegehalt von etwa 1%;
die Rohverfirbung differiert jedoch nur in den unter
Punkt 2z genannten geringen Grenzen. Auch eine
Gruppierung der Sorten in die Starkegehaltsgruppen

14,5% und geringer

14,6—16,5%

iber 16,5%
ergab, daB in simtlichen Gruppen die Verteilung der
Rohverfirbungswerte weitgehend ahnlich ist (Tab. 4).
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Tabelle 4. Roh- und Gekochtverfirbung im Vevgleich
zum Stdvkegehalt.

Gepriifte Sorten Starkegehalt Farbindex Bonitatsklasse
und Stimme % ,.gekocht I—V ,roh"
Fink 14,2 | 15,3 v
Lis. 51.58/24 14,4 12,7 ; 111
Nova 14,3 11,5 N
Liis. 52.407/30 14,4 15,7 N
Sagitta 14,1 16,2 \
Pirat 14,0 12,0 11
Liis. 52.357/20 14,0 13,6 v
Drossel 14,8 17,3 \%
Frithnudel 14,7 12,8 v
Meise 15,3 15,8 v
Mittelfriihe 15,2 13,0 \4
Stieglitz 15,3 13,1 ‘ \4
Lind. 2219/52 15,2 13,3 II1
Apollo 15,4 12,1 v
Giinosa 15,8 14,3 v
Schwalbe 15,9 11,2 i v
Spatz 15,1 14,2 v
Merkur 14,9 14,8 i Vv
Spekula 15,6 12,4 \%
Zeisig 14,8 15,0 v
Liis. 52.394/34 17,4 11,3 v
Aquila 16,7 13,3 iv
Gerlinde 18,3 14,4 v
Ora 17,7 12,4 v
Sperber 16,8 12,7 Vv
Voran 16,8 18,1 v
Biirs 1232/53 16,8 13,3 117
Liis. 56.229/23 18,5 12,0 111

Es hat den Anschein, daf} der Stirkegehalt keinen
EinfluB auf den Grad der Rohverfirbung ausiibt. Es
mufl durch ziichterische MaBnahmen méglich sein,
Kartoffelsorten mit hohem Stirkegehalt und ge-
ringer Rohverfirbung zu schaffen, soweit entspre-
chendes Ausgangsmaterial zur Verfuigung steht. Die
untersuchten Sorten sind anscheinend auf Grund der
geringfiigigen Unterschiede in der Rohverfirbung
— mit Ausnahme von Pirat — und nur kleinen
Differenzen im Stdrkegehalt — mit Ausnahme von
Gerlinde und Liisewitz 56.229/23 — fiir Kreuzungs-
zwecke nicht besonders empfehlenswert.

4. Beziehung der Rohverfiarbung
zur Verfirbung gekochter Kartoffeln

Durch die bisherigen Untersuchungen wurde fest-
gestellt, daB die chemischen Prozesse, die zur Roh-
verfarbung fithren, andere sind als die, die eine Ver-
fairbung gekochter Kartoffeln herbeifithren. In der
Tabelle 4 ist neben dem Stirkegehalt auch die Boni-
tierung der Roh- und Gekochtverfarbung aufgefiihrt.
Es fallt auch hier auf, daB keine Beziehung zwischen
Roh- und Gekochtverfirbung besteht. Die Gekocht-
verfdrbung wurde wie allgemein iiblich durch den

Tabelle 5. Mittlevey Fovbindex (gekochter Knollen) fiir die
Sovten dev einzelnen Reifegruppen, getvennt nach dev

Hevkunft.
i Herkunft
Reifegruppe
Bernburg [ GrofB-Lisewitz | Wentow

mittelfrith 12,0 14,4 14,7
mittelspit 12,1 13,3 14,3
spat 12,7 14,1 15,6
Farbindex X 12,3 13,9 14,9
zum Vergleich: ‘ +
Rohverfarbung x 6,1 6,6 ’ 6,4
(Endverfarbungsstufe) !
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Farbindex® ausgedriickt, und es treten zwischen
den verschiedenen Herkiinften bei den einzelnen
Sorten signifikante Unterschiede auf, wie sie — wie
bereits erwdhnt — fiir die Rohverfarbung nicht ge-
funden werden konnten (Tab. 5). Wir méchten dem-
zufolge schlieBen, daB der Standort auf die Verfar-
bung roher Kartoffeln nicht so modifizierend wirkt
wie auf die Verfdrbung gekochter Kartoffeln. Fiir
die Stdrkeindustrie geeignete Kartoffeln (hoher
Stédrkegehalt, gute Stdrkeausbeute und geringe Roh-
verfirbung) konnen nach den vorliegenden Ergeb-
nissen auf allen Standorten angebaut werden, ohne
beflirchten zu miissen, daB eine wesentlich stdrkere
als die sortentypische Verfirbung auftritt.

SchluBfolgerungen

Die hinsichtlich ihrer Rohverfirbung gepriiften
Sorten und Stdmme sind reprisentativ fir die gene-
tische Variationsbreite der derzeitig und in den
nichsten Jahren in der DDR angebauten S. fubero-
sum-Formen.

Bei der ,,Rohverfirbung’ bestehen keine wesent-
lichen Unterschiede im Grad der Verfirbung bei
Mustern, die unter verschiedenen 8kologischen Be-
dingungen — Bernburg (L&B8boden), GroB-Liisewitz
(sandiger Lehmboden) und Wentow (Sandboden) —
angebaut wurden. Im Mittel simtlicher Sorten und
Anbauorte wurde nur die Bonitidtsklasse IV (schlecht)
erreicht. Die zahlenmiBige Gruppierung der Sorten
in den einzelnen Bonitierungsklassen und drei An-
bauorten verhilt sich wie folgt:

Bonitierungs- Anbauorte % der
klasse Bernburg | GroB-Lisewitz | Wentow Anbauorte
Anzahl der Sorten
I - — _ J—
I 1 1 1 1
111 4 ) Y \
v 10 f 9 7 8
|
v 13 | +17 i 16 16
sx | 28 | 28 | 28 28

Auch beziiglich der Reifezeit und des Stirkege-
haltes bestehen keine wesentlichen Unterschiede in
der Verteilung der Sorten in die verschiedenen Boni-
titsklassen auf Grund der Rohverfirbung. Die ge-
ringste Rohverfirbung weist die Sorte Pirat auf.

Auch die Kombination Rohverfirbung:Gekocht-
verfirbung wurde untersucht. Eine Sorte mit ge-
ringer Rohverfirbung und gleichzeitig geringer Ge-
kochtverfarbung wurde nicht ermittelt.

Fiir die bewullte, zielgerichtete Ziichtung sowohl
nicht rohverfirbender Industrie- als auch qualitativ
hochwertiger Speisekartoffeln scheint kaum geeignetes
Ausgangsmaterial unter den untersuchten 28 S. tu-
berosum-Formen vorhanden zu sein. Es ist daher
fiir eine erfolgreiche ziichterische Bearbeitung des
genannten Komplexes unumginglich, die Erbanlage
fiir geringe Rohverfirbung sowohl aus dem euro-
pédisch-nordamerikanischen S. tuberosum-Weltkul-
turkartoffelsortiment als auch aus den mittel- und
stidamerikanischen wilden und kultivierten Arten
heranzuziehen (vgl. ROTHACKER, 1¢62).

1 Der ,,Farbindex‘’ ist der zehnfache Wert der mitt-
leren Verfirbung des Kronen- und Nabelendes, wie sie
unmittelbar nach dem Kochen und nach 24 Stunden
festgestellt wurde,
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Zusammenfassung

1. Es wurden die in der DDR verbreiteten Sorten
und einige aussichtsreiche Stdmme hinsichtlich der
Rohverfarbung des PreBsaftes untersucht.

2. Die Bonitierung erfolgte nach einem nédher er-
lauterten Schliissel in die Bonitdtsklassen I (sehr
gut —gut), IT (gut — mittel), [TII (mittel), IV (schlecht)
und V (sehr schlecht).

3. Es bestanden keine wesentlichen Unterschiede
bei Mustern, die unter verschiedenen &kologischen
Bedingungen — L3Bboden, sandiger Lehmboden und
Sandboden — angebaut wurden.

4. Im Mittel der drei Anbauorte verteilten sich die
gepriiften 28 S. tuberosum-Sorten und -Stdimme wie
folgt auf die Bonititsklassen: I/Anzahl o;II/1; I11/4;
IV/8; V/16.

5. Mit Ausnahme der Sorte Pirat — II = gut
bis mittel — sind sidmtliche gepriiften Sorten hin-
sichtlich der Rohverfarbung unbefriedigend.
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Aus der Saatzucht Hasselhorst der F. von Lochow-Petkus GmbH.

Mahdrusch im Zuchtbetrieb

Von E. PANSE

Mit 3 Abbildungen

Der Mihdrusch hat im landwirtschaftlichen Be-
trieb zu einer fithlbaren Personal-, Unkosten- und
Risiko-Minderung gefithrt. Im Zuchtbetrieb hat er
noch keinen Eingang gefunden, da eine fiir diesen
besonderen Zweck geeignete Maschine fehlte.

Nach Vorschligen von KAMPF! sind in den letzten
Jahren eine Anzahl Mihdrescher der Firma Massey-
Ferguson (Typ: MD 630S) fiir den Parzellenmih-
drusch umgebaut worden und — vor allem in Siid-
deutschland — fiir die Aberntung von Sortenver-
suchen und Ziichterstammpriifungen mit Erfolg zum
Einsatz gekommen. Diese Sonderausfithrung ist fiir
den Zuchtbetrieb ungeeignet. Hier geht es vor allem
darum, viele genetisch differenzierte Stimme
schnell, vermischungsfrei und verlustlos zu
ernten.

Die erste Forderung nach einer raschen Ernte wird
mit dem Massey-Ferguson in jedem Falle erfiillt, die
zweite und wichtigste jedoch nicht. Eine vermi-
schungsfreie Ernte ist nicht méglich. Vor allem in
der Wanne hinter dem Mahbalken bleiben nach jeder
Parzelle etwa 100 g Saatgut zuriick (KAmPpF), und
zwar unabhingig von der Parzellengrofle. Nach
eigenen Erfahrungen kann der Saatgutrest je nach
Strohmenge, Lager und Reifegrad auch groBer sein.
Starke Vermischungen von Stamm zu Stamm sind
unvermeidlich, fiir die Zuchtarbeiten aber untragbar.

" Das Saatgut kann so nicht weiter vermehrt werden.

1, Eine Moglichkeit zur Mechanisierung der Getreide-
ernte bei exakten Sortenversuchen‘’, Zeitschrift fiir
Acker- und Pflanzenbau, Band 111—1960.

Ein Techniker von uns bendtigte — selbst bei Ver-
wendung von PreBluft — 8 Stunden, um den umge-
bauten Massey-Ferguson vollig kérnerfrei zu machen.

Tabelle 1.
. dglicher
Parzellengrofe Erntemenge Restmenge ‘ mog y
in m? in g ing © | \7erm1§;:lh1§/ngsgxad
0
| -

20 ; 8000 100 1,3

10 4000 100 ‘ 2,5

5 2000 100 3 5,0

1 ! 400 100 3 25,0

Da eine Reinigung der Bodenwanne nicht bzw. nuar
mit groBerem Zeitaufwand erfolgen kann, werden die
genannten 100 g (Mindestmenge) stets in einem un-
kontrollierbaren Prozentsatz von Parzelle zu Parzelle
ausgetauscht und vermischt. Der mégliche Vermi-
schungsgrad ist aus der Tabelle 1 ersichtlich. Unter
diesen Voraussetzungen werden z.B. Qualitdtsunter-
suchungen fragwiirdig. ¥ir den Ztichter, der stets
bestrebt sein wird, mit moglichst kleinen Parzellen
zu arbeiten, ist das fiir Sortenversuche mit minde-
stens 10 m? groBen Parzellen noch tragbare Ernte-
verfahren nicht diskutabel.

Die 3. Forderung nach einer verlustlosen Ernte wird
im wesentlichen bei Massey-Ferguson erfiillt.

AnlaBlich der DLG-Ausstellung in Miinchen 1662
wurde der neuentwickelte Parzellenmdhdrescher
, Kultraplant PAM 150 der Firma F. Walter & H.
Wintersteiger K.G., Ried/Innkreis, Osterreich, in
Weihenstephan gezeigt. Er ist speziell fiir Zuchtbe-



