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Bet einem grogen Tell der Nachkommenscha f t en  
mit  tr iploider Chromosomenzahl  sind die Chromo- 
somen dtinn und  schlecht f~irbbar, was als S y m p t o m  
einer Strahlensch&digung angesehen werden kann. 
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Aus dem Insti tut  fiir PfianzenzSchtung Grol3-Ltisewitz der Deutschen Akademie 
der Landwirtschaftswissenschaften zu Berlin 

Rohverf/irbungsuntersuchungen an bekannten Sorten und 
aussichtsreichen Kartoffelzuchtst/immen der DDR 

V o n  I) .  ROTItACKER u n d  J .  VOGEL 

Sowohl bet Speisekartoffeln als auch bet Industr ie-  
kartoffeln ist die R0hverf / i rbung des Fleisches hack  
dem Sch~tlen, Schneiden, Reiben usw. eine uner-  
wiinschte Eigenschaft .  iJber die vermut l ichen chemi- 
schen Ursachen dieser Ersche inung  Iiegen verschie- 
dene Arbei ten vor  (vgl. SClmEIBER 1961, dort  weitere 
Literatur) .  Mit HiKe chemischer Mittel k6nnen zwar 
die Verf~rbung verhinder t  bzw. verf~irbte Kartoffeln  
gebleicht werden, doch dtirfen diese in vielen euro- 
p~tischen L~indern wegen der geltenden Lebensmit te l -  
gesetze n icht  angewendet  werden. 

Die Kartoffe lz t ichtung ha t  sich u. E. bisher noch 
relat iv wenig mit  der Aufgabe befal3t, nicht  oder nur  
gering verfiirbende Sorten zu sehaffen, obwohl  
SCHMALFUSS (2938), SCHMALFUSS, STELZNER und  
KI~6I~ER (1938), SCHMAL~USS und  STELZ~ER (2942) 
und  neuerdings auch FIRBAS (2961) und  ROTHACKER 
(1962) bereits ein umfangreiches  Material  an S. tube- 
rosum-Sorten sowie wilder und  kult ivierter  mit tel-  
und  si idamerikaniseher Arten  auf ihre Rohver f~rbung  
un te rsuch t  haben  und  Unterschiede bei den verschie- 
denen Formen  feststeilen konnten.  

Die dringende Forderung  nach Kartoi fe ln  ohne 
oder mit  nur  geringer Rohverf~irbung ergibt sich aus 
der zunehmenden  Spezialisierung und  den st~tndig 
steigenden Quali t~tsansprfichen bei der Kartoffelver-  
wer tung  und  -veredelung. Zum Beispiel wird der 
VerkauI  gesch~lter roher Speisekartoffeln nur  dann  
an Umfang  zunehmen,  wenn sie bis zum Kochen ohne 
bedeutende  Qnal i t~tsmindernng und  ohne zu ver-  
fiirben aufbewahr t  werden k6nnen. Auch  die St~rke- 
industrie wtirde nicht  verfiirbende, st~irkereiche Kar-  
toffelsorten vorrangig verarbeiten,  well Sic aus diesen 
St~trke noch besserer Qualit~t bet geringerem Pro-  

duk t ionsaufwand  gewinnen k6nnte.  Ebenfalls  sind 
die Produzenten  anderer  Speisekartoffel-Veredelungs- 
p roduk te  daran interessiert.  

V e r s u c h s m a t e r i a l  

Im  Dezember  1961 priiften wir in GroB-Liisewitz 
insgesamt 28 Sorten und  Kartoffelzuchtst~tmme mit-  
telfriiher bis sp~iter Reifezeit aus der Ern te  1961 
(Tab. 1). Da  wir bet anderen Unte r suchungen  nach-  
weisen konnten,  dab an gekochten Kartoffeln die 
Verf&rbungsintensit~tt u. a. durch die Herkunf f  modi-  
fiziert wird (MOLLER und  VOGEL 1961, VOGEL 1962 ), 
wurden alle Sorten yon ]eweils 3 Herki inf ten mit  
unterschiedl ichem Boden gepriift, und  zwar aus 
Bernburg  (L6Bboden), GroB-Ltisewitz (sandiger Lehm-  
boden) und  Wen tow (Sandboden). 

Das geprtifte Material  war an diesen Versuchsor ten 
aus einheitlichem, gesundem Pf lanzgut  bet ann~ihernd 
gleichen Kul tu rbed ingungen  aufgewachsen.  Nach  
der Ern te  wurde es in Grol3-Liisewitz bis zur Durch-  
ft ihrung der Untersuchungen  unter  einheitlichen Be- 
d ingungen gelagert. 

V e r s u c h s m e t h o d i k  
a) V o r v e r s u c h e  

Bisher versuchten  wir, die Rohverf&rbung mit  ver- 
schiedenen Methoden zu best immen.  Das einfachste 
Verfahren bes tand  darin, die Kartoffeln  zn sch~len, 
vom Kronen-  zum Nabelende zu teilen und  in Glas- 
schalen auszulegen. Daraufh in  verI~rbten  sich die 
Schnittfl~tchen, und  die In tens i t~ t  der Verfiirbung 
wurde nach 4 Stunden visuell mittels  einer yon  
HANSE~ entwickelten Farbska la  eingestuft,  die 
eigentlich zum Messen der Verfitrbnng an gekockten 



33. Band, He~t z Rohverf/irbungsuntersuchungen an bekannten Sorten u: aussichtsreichen Karoffelzuchtst~immen 69 

Knollen vorgesehen ist. Auch am 
Reibsel roher Kartoffeln stellten 
wir Unterschiede in der VerfSrbung 
lest, die ebenfalis visuell bes t immt  
worden waren (RoTHAC~ER und 
VOGEL ~960). Weiterhin versuchten 
wir, die Verffirbung am Prel3saft 
roher Kartoffeln mit  Hilfe eines 
Photometers  objektiv zu messen. 
Dieses Verfahren war auBerordent- 
lich zeitaufwendig und bereitete 
aul3erdem methodische Schwierig- 
keiten. 

WEG~ER (]957) ermittelte den 
Verf/irbungsgrad mit einem Leuko- 
meter. Wir haben jedoch selbst noch 
keine Erfahrungen fiber die Eig- 
nung dieses Ger~ites ffir Serien- 
untersuchungen sammeln k6nnen. 

Die Erkenntnisse aus diesen und 
anderen Untersuchungen - -  deren 
Ergebnisse nicht n~iher behandelt  
werden sollen - -  liel3en das im fol- 
genden angegebene Untersuchungs- 
und Bewertungsverfahren unter  
den gegebenen Umst/inden ffir 
unsere Fragestellung am geeignet- 
sten erscheinen. 

b) A n g e w e n d e t e  
U n t e r s u c h u n g s m e t h o d e  

Die gezogenen Muster der ver- 
schiedenen Sorten und Anbauorte  
wurden unter  Decknummern ge- 
prfift, um eine mSglichst objektive 
Bonitierung zu gew{thrleisten. Der 
eigentliche Verf~irbungstest wurde 
nach der yon ROT~ACKEE (im Druck) 
beschriebenen Methode durchge- 
fiihrt. Das Verfahren beruht  auf 
der Gewinnung von Rohsaft  aus 
einer Mischprobe mehrerer  gesch~il- 
ter Knollen und dem Versetzen des 
Saftes mit  o , 5 - - ~ o i g e r  H~O~-L6- 
sung. Es wird der frisch gewonnene 
Saft mittels einer ~o Verf~irbungs- 
stufen umfassenden Farbskala  von 
HA~ss~, in die ieweilige Stufe ein- 
gruppiert ,  und nach einigen Stun- 
den - -  maximal  2 4  - -  wird mit  
derselben Farbskala  die Endver-  
Ifirbungsstufe festgelegt. Zur Be- 
wertung werden da~[n die Endver-  
f~irbungsstufe und das Verf~irbungs- 
interval1 - -  das ist die zahlenm~iSige 
Differenz zwischen der Anfangs- 
bonitur und der Endboni tur  - -  zu 
der jeweiligen Bonit~itsklasse zu- 
sammengefal3t. 

Es zeigte sich dabei, dab die zum 
Messen der Verf~irbung gekochter 
Knollen in 3 Grundfarben ange- 
Iertigten Tafein nicht v611ig mit den 
Farbwerten des Rohsaftes fiber- 
einstimmten. Entsprechend dem 
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Charakterisierung der Bonitiitsklassen. 

Boni t / i t sk lasse  Endverf~irbungsstxde/  
V e r l a r b u n g s i a t e r v a l l  

I (sehr gut bis gut) 

II (gut - -  mittel) 
III (mittel) 
IV (schleeht) 
V (sehr schlecht) 

:/o, 2/o, 3/0, 4/0, ~/1, ~/1, 
3/2, 4/1 
4/2, 4/3, 511, 5/2 
5/3, 5/4 
6/1, 6/2, 6/3, 6/4 
7/1--6, 8/1--7 

Grundfarbton des Rohsaftes wurde die jeweilige ftir 
diese Farbwerte am n~iehsten stehende der drei zur 
Auswahl stehenden Skalen verwendet. Es waren 
dies' 

Rohver~arbu .cg  I ve rwende t e  S k a l a  

wets - -  grau / well3 
hellgelb - -  br~unlicher Anflug / hellgelb 
gelb, tiefgelb, br/iunlich, r6tlich gelb 

Be/e/niger 1Jbung konnte die Verf/irbung des Roh- 
saftes mit weitgehender Sicherheit in die ]eweilige 
]3onitierungsklasse ein- 
gestuft werden. Es wird 
abet ffir die Zukunft  
zweckmfiBig sein, spe- 
zielle Farbtafeln Ii]r 

Zu verg le [chende  Versuchsor te  
die Rohsaftverfarbung 
zu entwickeIn. "'" 

Die Abh~tngigkeit der Bernburg : GroB-Ltisewitz 
Intensit~t der Rob- Bernburg : Wentow 

GroB-Liisewitz : Bernburg 
saftverf~rbung von 
dem Untersuehungs- 
zeitpunkt, der Lage- 
rungsdauer und Lagerungsart wurde in unseren 
Untersuehungen nicht erfaBt, muB aber in Zukunft  
ebenfalls berficksichtigt werden, weil eigene Tast- 
versuche bereits zeigten, dab diese Faktoren die 
Rohver farbungswerte wesentlich modifizieren k6nnen. 

Im Mittel der drei Herktinfte s~tmtlieher Soften lagt 
sich eine Endverf~irbungsstufe yon 6, 4 und ein Ver- 
f~trbungsintervall von 4,1 errechnen. Diese Werte 
geben far s~tmtliche Sorten gerade noch die Bonit~tts- 
klasse IV (schleeht). 

2. E i n f l u g  6 k o l o g i s c h e r  F a k t o r e n  
a m A n b a u o r t  au f  d ie  R o h v e r f ~ r b u n g  

Zur Priifang dieses Problems wurde eine varianzana- 
lytische Auswertung der Bonitierungswerte der ver- 
schiedenen Sorten und Anbauorte vorgenommen. 
Der Vergleich der Mittelwerte Itir AnfangsverfS~r- 
bung, Verf~irbungsintervalI und Endverfiirbung zwi- 
schen den Anbauorten Bernburg, Grof3-Lfisewitz und 
Wentow/s t  in Tabelle 2 dargesteIit. 

Wenn auch hinsichtlich der Anfangsfarbstufe eine 
Differenz zwischen Wentow und den anderen be/den 
Anbauorten besteht, l~iBt sich diese nicht statistisch 
sichern. Auch im Verf~irbungsintervall und der End- 
verf/irbungsstufe bestehen geringe Unterschiede zwi- 
schen dem Material der drei Anbauorte. Nur zwi- 

Tabelle 2. Rohverfiirbung - -  Statistische Sicherung der Differenzen verschiedener 
Bonitier**ngswerte yon den Anba~orten Bernburg, Grofl-Li~sewitz und We,*tow, 

A 

Anfangs l a rbs tu fe  

x x D*  

I 2,2 : 2 , 2  0 

2,2 : 2,5 o, 3 
2,2 : 2,5 0,3 

* GD = 5 %  = %4-5 GEl = x % =  0,60 GD = o , t %  = 0,77 

U n t e r s u c h u n g s e r g e b n i s s e  

1. A l l g e m e i n e  B e u r t e i l u n g  de r  S o r t e n  u n d  
S t ~ m m e  h i n s i c h t t i c h  de r  , , R o h v e r f ~ r b u n g "  

Aus der Tabelle 1 sind die Werte ffir die Verfiir- 
bung des PreBsaftes der einzelnen Proben, getrennt 
nach ihrer Herkunft  unter  Beriicksiehtigung ihres 
St{irkegehaltes, aufgeftihrt. Die Sorten sind entspre- 
chend ihrer Endverfiirbung und des Verf{irbungs- 
intervalles - -  wie bereits vorher erl~iutert ~ mit den 
Bonit~itsklassen yon [ - -V  gekennzeiehnet worden. 

Von den 28 gepriiften Soften und St~mmen konn- 
ten nut  die Sorte Pirat in Rang II  und die Zucht- 
st~mme Lfisewitz 51.58/24, Lindenhof 2219/52, 
Eiirs 1232/53 und Lfisewitz 56.229/23* in Rang III  
eingestuft werden. Die Sorte P/rat war be/al len drei 
Herkiinften /ihnlich gut und sollte deshalb be/ wei- 
teren Untersuchungen besonders beachtet werden. 

Im Mittel der Ergebnisse sfimtlicher drei Anbauorte 
gruppieren sich die Soften wie folgt in die einzelnen 
Klassen: keine Sorte in Klasse I 

Sorte in KIasse II  
3 Soften in Klasse I I I  
8 Soften in Klasse IV 

16 Sorten in Klasse V. 
* In spgteren Untersuchungen erwies sich der Stamm 

56.229/23 hinsichtlich der Verf~rbungstendenz del~'Sorte 

Ver fa rbungs in t e rva l l  E n d v e r  farbungss tufe  

x x D*  x x D*  

3,9 : 4,3 o,4 ] 6,1 : 6,6 o,5" 
3,9 : 3,9 o I 6,1 : 6, 4 o, 3 
4,3 : 3,9 o,4 6,6 : 6, 4 o,2 

schen Endverf{irbung GroB-Ltisewitz und Bernburg 
besteht eine sehwach gesicherte Differenz. 

Aus diesen Untersuchungen kann gefolgert werden, 
dab die in den drei Anbauorten unterschiedlichen 
6kologischen Bedingungen nur yon geringem Einflug 
auf die Modifizierung der Rohverf~rbungswerte 
waren. 

3- R o h v e r f i t r b u n g  in B e z i e h u n g  
z u m  S t ~ i r k e g e h a t I  

Tabelle 3- MiltIerer Stiiukegehalg in % fiiu die Sorten 
der einzelnen Reifegruppen, getrennt nach der Herkunfi. 

~ e r k u n f t  

Re i f eg ruppe  GroB-Lt i sewi tz  ] W e n t o w  

mittelfriih 
mittelspgt 
spgt 

B e r n b u r g  

15,6 
1 6 , O  

17,8 

k 16, 5 

15,o 14,6 
15,1 , 14,1 
16, 3 [ 15,2 

I 
a5,5 ~ 14,6 

Die Stal-keindustrie/st an der Verarbeitung st~irke- 
reieher Soften mit geringer Rohverf~rbung inter- 
essiert. Wie aus Tabelle 3 ersichtlich /st, bestehen 
zwischen den drei Anbauorten im Mittel s~mtlicher 
Sorten Unterschiede im St~irkegehalt von etwa 1%; 
die Rohverf i rbung differ/err jedoch nur in den unter 
Punkt  z genannten geringen Grenzen. Auch eine 
Gruppierung der Soften in die St{irkegehaltsgruppen 

14,5% und geringer 
14,6--16,5% 
t~ber 16,5% 

ergab, dab in s/imtliehen Gruppen die Verteilung der 
Rohverf~irbungswerte weitgehend {ihnlich/st (Tab. 4). P/rat iiberlegen. 
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Tabelle 4. Rob- und Gekochtverfdrbung im Vergleich 
zum Stgrkegehalt. 

Gepriifte Sorteil St{irkegehaIt Farbindex Benit~tsk]asse 
und St/imme % ,,gekocht" I--V , ,rob" 

14,2 
14,4 
14,3 
14,4 
1 4 , 1  
14 ,O 
14 ,O 

14,8 
14,7 
:t5,3 
1 5 , 2  
15,3 
1 5 , 2  
15,4 
15,8 
1 5 , 9  
15 ,1  
1 4 , 9  
1 5 , 6  
14,8 

17,4 
16,7 
18,3 
17,7 
16,8 
16,8 
1 6 , 8  
18,5 

15, 3 IV 
12,7 I I I  
11, 5 V 
I5, 7 V 
16,2 V 
12,o I I  
13,6 IV 

17, 3 V 
12,8 V 
15,8 IV 
13,o V 
13,1 V 
13, 3 I I I  
12,1 IV 
14, 3 V 
ll,2 IV 
14,2 V 
14,8 V 
12, 4 V 
15,o IV 

~1,3 V 
13,3 IV 
14,4 V 
12,4 V 
12,7 V 
18,1 V 
13,3 I I I  
12,o I I I  

Fink 
Lfis. 51.58/24 
Nova 
Ltis. 52.4o7/3o 
Sagitta 
Pira~: 
Lfis. 52.357/2o 

Drossel 
Friihnudel 
Meise 
Mittelfriihe 
Stieglitz 
Lind. 2219/52 
Apollo 
Gtinosa 
Schwalbe 
Spatz 
Merkur 
Spekula 
Zeisig 

Lfis. 52.394/34 
Aquila 
Gerlinde 
e r a  
Sperber 
Voran 
Biirs 1232/53 
Ltis. 56.229/23 

Es hat  den Anschein, dab der St~trkegehalt keinen 
EinfluB auf den Grad der Rohverf~trbung ausfibt. Es 
mug durch ziichterische MaBnahmen mdglich sein, 
Kartoffelsorten mit  hohem St/irkegehalt und ge- 
ringer Rohverf~trbung zu schaffen, soweit entspre- 
chendes Ausgangsmaterial  zur Verftigung steht. Die 
untersuchten Sorten sind anseheinend auf Grund der 
geringKigigen Untersehiede in der Rohverf/irbung 
- -  mit  Ausnahme yon Pirat  - -  und nut  kleinen 
Differenzen im St~irkegehalt - -  mit  Ausnahme von 
Gerlinde und Liisewitz 56.229/23 - -  ftir Kreuzungs- 
zwecke nicht besonders empfehlenswert. 

4. B e z i e h u n g  d e r  R o h v e r f ~ i r b u n g  
z u r  V e r f / i r b u : n g  g e k o e h t e r  K a r t o f f e l n  

Durch die bisherigen Untersuchungen wurde fest- 
gestellt, dab die ehemischen Prozesse, die zur Roh- 
verf~irbung fiihren, andere sind als die, die eine Ver- 
f~rbung gekochter Kartoffeln herbeifiihren. In der 
Tabelle 4 ist neben dem St~irkegehalt auch die Boni- 
tierung der Rob- und Gekochtverf~irbung aufgefiihrt. 
Es f/ilk auch hier auf, dab keine Beziehung zwischen 
Roh- und Gekochtverf~rbung besteht. Die Gekocht- 
verf~trbung wurde wie allgemein tiblich durch den 

Tabelle 5- 3/Iittlerer Farbindex (gekochler Knolle~z) fi& die 
Soften der einzelnen Reifegruppen, gelrennt nach der 

Herkunft. 

Reifegruppe 
Bernburg 

12,O 
12,  1 
12,7 

12,3 

6,1 

H e r k u n f t  

Grog Lfisewitz 

1 4 , 4  
13 ,3  
14 ,1  

13,9 

6,6 

W'erlt ow 

14,7 
14,3 
1 5 , 6  

14,9 

6,4 

mittelfriih 
mittelsp~tt 
spgt 

Farbindex 
zum Vergleich : 
Rohverfgrbung .g 
(Erldver~grbungsstu fe} 

Farbindex 1 ausgedriickt, und es t re ten zwischen 
den verschiedenen Herktinften bei den einzelnen 
Sorten signifikante Unterschiede auf, wie sie - -  wie 
bereits erw/ihnt - -  far  die Rohverf{irbung nieht ge- 
funden werden konnten (Tab. 5). Wir mdehten dem- 
zufolge schlieBen, dab der Standort  auI die Verier- 
bung roher Kartoffeln nicht so modifizierend wirkt  
wie auf die Verf~trbung gekochter Kartoffeln. Fiir 
die St~trkeindustrie geeignete Kartoffeln (hoher 
St~trkegehalt, gute St~trkeausbeute und geringe Roh- 
verf~trbung) kdnnen nach den vorliegenden Ergeb- 
nissen auf allen Standorten angebaut  werden, ohne 
beffirchten zu mtissen, dab eine wesentlich st~trkere 
als die sortentypische Verf~irbung auftr i t t .  

S c h l u f ~ f o l g e r u n g e n  

Die hinsichtlich ihrer Rohverf~rbung gepriiften 
Sorten und St~mme sind repr~tsentativ for die gene- 
tische Variationsbreite der derzeitig und in den 
n/ichsten Jahren in der D D R  angebauten S. tubero- 
sum-Formen. 

Bei der , ,Rohverf~rbung" bestehen keine wesent- 
lichen Unterschiede im Grad der Verf~trbung bei 
Mustern, die unter  verschiedenen 6kologischen Be- 
dingungen - -  Bernburg (Ldf3boden), GroB-L/isewitz 
(sandiger Lehmboden) und Wentow (Sandboden) - -  
angebaut  wurden. I m  Mittel s~tmtlicher Sorten und 
Anbauorte  wurde nur die Bonit~ttsklasse IV (sehleeht) 
erreicht. Die zahlenm~tBige Gruppierung der Sorten 
in den einzelnen Bonitierungsklassen und drei An- 
bauorten verMl t  sich wie folgt: 

Bonitierungs- Anbauor te "x der 
Masse Bernburg I GroB-Ltisewitz I Wentow Anbauorte 

Anzahl der Sorten 

I 
I I  

I I I  
IV 
V 

Sx 

1 

4 
l o  

13 

28 

1 1 

1 4 
9 7 

~17 i 16 

28 ! 28 

1 

4 
8 

16 

28 

Auch beztiglich der Reifezeit und des St~irkege- 
haltes bestehen keine wesentlichen Unterschiede in 
der Verteilung der Sorten in die verschiedenen Boni- 
t~tsklassen auf Grund der Rohverf~rbung. Die ge- 
ringste Rohverfarbung weist die Sorte Pirat  auf. 

Auch die Kombinat ion RohverfSrbung:Oekocht-  
verf~rbung wurde untersucht.  Eine Sorte mit  ge- 
ringer Rohverf~rbung und gleichzeitig geringer Ge- 
kochtverf~rbung wurde nicht ermittelt.  

Fiir die bewuBte, zielgerichtete Ziichtung sowohl 
nicht rohverf~rbender Industrie-  als auch quali tat iv 
hochwertiger Speisekartoffeln scheint kaum geeignetes 
Ausgangsmaterial  unter  den untersuchten 28 S. tu- 
berosum-Formen vorhanden zu sein. Es ist daher 
far  eine erfolgreiche z~ichterische Bearbei tung des 
genannten Komplexes unumg~nglich, die Erbanlage 
fiir geringe Rohverf~rbung sowohl aus dem euro- 
p~isch-nordamerikanischen S. tuberosum-Weltkul- 
turkartoffelsort iment als auch aus den mittel- und 
siidamerikanischen wilden und kultivierten Arten 
heranzuziehen (vgl. ROTHACKER, 1962 ). 

1 Der ,,Farbindex" is~c der zehnfache Weft der mitt- 
leren Verfgrbung des iKronen- und Nabelendes, wie sie 
unmittelbar nach dem Kochen und nach 24 Stunden 
festgestellt wurde. 
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Zusammenfassung 
1. Es wurden die in der DDR verbreiteten Sorten 

und einige aussichtsreiche St&rome hinsichtlich der 
Rohverf~rbung des PreBsaftes untersucht. 

2. Die Bonitierung erfolgte nach einem niiher er- 
l~iuterten Schliissel in die Bonitiitsklassen I (sehr 
g u t - - g u t ) ,  I I  (gut - -mit te l ) ,  I I I  (mittel), IV (schlecht) 
und V (sehr schlecht). 

3. Es bestanden keine wesentlichen Unterschiede 
bet Mustern, die unter verschiedenen 6kologischen 
Bedingungen - -  LSl3boden, sandiger Lehmboden und 
Sandboden - -  angebaut wurden. 

4. Im Mittel der drei Anbauorte verteitten sich die 
gepriiften 9.8 S. tuberosum-Sorten und -St imme wie 
folgt auf die Bonitgtsklassen : I/Anzahl o ;II/1 ; I I I /4  ; 
IV/8; v/~6. 

5. Mit Ausnahme der Sorte Pirat - -  I I  = gut 
bis m i t t e l -  sind s~imtliche geprfiffen Soften hin- 
sichtlich der Rohverf~trbung unbefriedigend. 
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Aus der Saatzucht Hasselhorst der F. von Lochow-Petkus GmbH. 

M/ihdrusch im Zuchtbetrieb 
V o n  E. PANSE 

M i t  3 A b b i l d u n g e n  

Der Mghdrusch hat im landwirtschaftlichen Be- 
trieb zu ether Iiihlbaren Personal-, Unkosten- und 
Risiko-Minderung gefahrt. Im Zuchtbetrieb hat er 
noch keinen Eingang geiunden, da eine fur diesen 
besonderen Zweck geeignete Maschine fehlte. 

Nach Vorschl~igen yon K24MPF 1 sind in den letzten 
Jahren eine Anzaht M~ihdrescher der Firma Massey- 
Ferguson (Typ: MD 63oS) far den Parzellenmiih- 
drusch umgebaut worden und - -  vor allem in Sad- 
deutschland - -  ftir die Aberntung yon Sortenver- 
suchen und Zachterstammprafungen mit Erfolg zum 
Einsatz gekommen. Diese Sonderausftihrung ist fur 
den Zuchtbetrieb ungeeignet. Hier geht es vor allem 
darum, viele genetisch differenzierte St~imme 
s c h n e l l ,  v e r m i s c h u n g s f r e i  und v e r l u s t l o s  zu 
ernten. 

Die erste Forderung nach einer raschen Ernte wird 
mit dem Massey-Ferguson in jedem Falle erfiallt; die 
zweite und wichtigste jedoch nicht. Eine vermi- 
sehungsfreie Ernte ist nicht mSglich. Vor allem in 
der Wanne hinter dem M~ihbalken bleiben nach jeder 
Parzelle etwa loo g Saatgut zuriick (Ig2Xl~IPF), und 
zwar unabh&ngig v o n d e r  ParzellengrOl3e. Nach 
eigenen Erfahrungen kann der Saatgutrest je nach 
Strohmenge, Lager und Reifegrad auch grSi3er sein. 
Starke Vermischungen yon Stamm zu Stamm sind 
unvermeidlich, ft~r die Zuchtarbeiten abet untragbar. 
Das Saatgut kann so nicht wetter vermehrt werden. 

1 ,,Eine MSglichkeit zur Mechanisierung der Getreide- 
ernte bet exakten Sortenversuchen", Zeitschrift fiir 
Acker- und pflanzenbau, Band 111--1960. 

Ein Techniker von uns benStigte - -  selbst bet Ver- 
wendung yon PreBIuft - -  8 Stunden, um den umge- 
bauten Massey-Ferguson vSllig kSrnerfrei zu machen. 

Tabelle 1. 

mSglicher 
ParzellengrSge Erntemenge Restmenge Vermischungsgrad 

in m 2 in g in g in % 

20 
lO 

5 
1 

8 0 0 0  

4000 
200o 

4o0 

100 

100 

100 
100  

1,3 
2,5 
5,o 

25,o 

Da eine Reinigung der Bodenwanne nicht bzw. nur 
mit grSBerem Zeitaufwand erfolgen kann, werden die 
genannten loo g (Mindestmenge) stets in einem un- 
kontrollierbaren Prozentsatz yon Parzelle zu Parzelle 
ausgetauscht und vermischt. Der mSgliche Vermi- 
schungsgrad ist aus der Tabelle 1 ersichtlich. Unter 
diesen Voraussetzungen werden z.B. Qualit~tsunter- 
suchungen fragwardig. Far  den Ziichter, der stets 
bestrebt sein wird, mit mSglichst kleinen Parzellen 
zu arbeiten, ist das ffir Sortenversuche mit minde- 
stens lO m 2 grol3en Parzellen noch tragbare Ernte- 
verfahren nicht diskutabel. 

Die 3. Forderung nach dner  verlustlosen Ernte wird 
im wesentlichen bet Massey-Ferguson erfallt. 

Anl~il3iich der DLG-AusstelIung in MiAnchen 1962 
wurde der neuentwickelte Parzellenm~ihdrescher 
, ,Kultraplant" PAM 15o der Firma F. Walter & H. 
Wintersteiger K.G., Ried/Innkreis, 0sterreich, in 
Weihenstephan gezeigt. Er ist speziell fiir Zuchtbe- 


